Основное содержание программы.

      1. ВЫРАЩИВАНИЕ ОВОЩНЫХ И ЦВЕТОЧНО-ДЕКОРАТИВНЫХ КУЛЬТУР. ОСЕННИЕ РАБОТЫ (2 часа)
Основные теоретические сведения: технология подготовки хранилищ к закладке урожая и поддержания в них микроклимата, причины потерь сельхозпродукции при хранении и способы их устранения, правила безопасного труда при работе в овощехранилищах; особенности агротехники двулетних овощных культур, районированные сорта, их характеристики; понятие о почве как основном средстве сельскохозяйственного производства; типы почв, понятие о плодородии, способы повышения почвенного плодородия и защиты почв от эрозии, профессии, связанные с выращиванием растений и охраной почв.

Практические работы:
 уборка и учет урожая овощей, закладка урожая на хранение, отбор и закладка на хранение семенников двулетних овощных культур, осенняя обработка почвы с внесением удобрений, 
описание типов почв пришкольного участка.

Варианты объектов труда: редис, горох, фасоль, бобы, свекла, морковь, капуста, картофель.
2. ВЫРАЩИВАНИЕ ПЛОДОВЫХ И ЯГОДНЫХ КУЛЬТУР (4 часа)
Основные теоретические сведения: группировка и характеристика плодовых и ягодных растений, районированные сорта и их характеристики; вегетативное размножение и его роль в сельском хозяйстве, технологии выращивания ягодных кустарников и земляники.

Практические работы: уход за ягодными кустарниками, оценка состояния кустарников, выбраковка, подготовка к зиме, выбор экземпляров для ранневесенней заготовки черенков черной смородины, 
подготовка участка под плантацию земляники, осенние посадки розеток земляники.

Варианты объектов труда: земляника, малина, смородина, крыжовник.
   3. Кулинария (7 часов)

ФИЗИОЛОГИЯ ПИТАНИЯ (1 час)

Основные теоретические сведения: минеральные соли и микроэле​менты, их содержание в пищевых продуктах; роль минеральных ве​ществ в жизнедеятельности организма человека; значение солей каль​ция, калия, натрия, железа, йода для организма человека; суточная потребность в солях.

ТЕХНОЛОГИЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПИЩИ (5 часов) 
Блюда из молока и кисломолочных продуктов
Основные теоретические сведения: кулинарное значение молока и молочных продуктов; виды молока и молочных продуктов; питатель​ная ценность и химический состав молока; условия и сроки его хране​ния; значение кисломолочных продуктов в питании человека; ассор​тимент кисломолочных продуктов; виды бактериальных культур для приготовления кисломолочных продуктов.
Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря
Основные теоретические сведения: понятие о пищевой ценности рыбы и нерыбных продуктов моря; возможности кулинарного ис​пользования рыбы разных видов; технология и санитарные условия первичной и тепловой обработки рыбы.

Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий
Основные теоретические сведения: виды круп и макаронных изде​лий; правила варки крупяных рассыпных, вязких и жидких каш, макаронных изделий; технология приготовления блюд из бобовых, обеспечивающая сохранение в них витаминов группы В; причины увеличения веса и объема при варке.

Приготовление обеда в походных условиях
Основные теоретические сведения: обеспечение сохранности про​дуктов; посуда для приготовления пищи в походных условиях; при​родные источники воды; способы обеззараживания воды; способы разогрева и приготовления пищи в походных условиях; соблюдение мер пожарной безопасности.
.

ЗАГОТОВКА ПРОДУКТОВ (1 час)

Основные теоретические сведения: процессы, происходящие при солении и квашении; консервирующая роль молочной кислоты; со​хранность питательных веществ в соленых и квашеных овощах; время ферментации (брожения) квашеных и соленых овощей до готовности; условия и сроки хранения.

4. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (16 часов)
РУКОДЕЛИЕ. ХУДОЖЕСТВЕННЫЕ РЕМЕСЛА (5 часов)
 Лоскутное шитье
Основные теоретические сведения: краткие сведения из истории создания изделий из лоскута; орнамент в декоративно-прикладном искусстве; симметрия и асимметрия в композиции; геометрический орнамент; возможности лоскутного шитья, его связь с направлениями современной моды.

Практические работы: изготовление эскиза изделия в технике лоскутного шитья; раскрой ткани с учетом направления долевой нити; технология соединения деталей. Варианты объектов труда: прихватка, салфетка, диванная подушка.

Свободная роспись по ткани
Основные теоретические сведения: приемы стилизации реальных форм; элементы декоративного решения реально существующих форм; художественные особенности свободной росписи тканей: по​строение композиции, колоритное решение рисунка; приемы выпол​нения свободной росписи.

Практическая работа: выполнение статичной, динамичной, сим​метричной и асимметричной композиций.

Варианты объектов труда: декоративное панно, платок, скатерть.

ЭЛЕМЕНТЫ МАТЕРИАЛОВЕДЕНИЯ (1 час)
Основные теоретические сведения: натуральные волокна животно​го происхождения; получение нитей из этих волокон в условиях пря​дильного производства и в домашних условиях; свойства натуральных волокон животного происхождения, а также нитей и тканей на их ос​нове; саржевые и атласные переплетения нитей в тканях; понятие о раппорте переплетения; влияние вида переплетения на драпируемость ткани; дефекты ткани; сравнительные характеристики свойств хлопчатобумажных, льняных, шелковых и шерстяных тканей.

Практические работы: распознавание в тканях волокон и нитей из хлопка, льна, шелка, шерсти; 

Варианты объектов труда: образцы хлопчатобумажных, льняных, шелковых и шерстяных тканей.

ЭЛЕМЕНТЫ МАШИНОВЕДЕНИЯ (2 часа)

Основные теоретические сведения: назначение, устройство и прин​цип действия регуляторов бытовой универсальной швейной машины; подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани; неполад​ки в работе швейной машины, вызываемые дефектами машинной иг​лы или неправильной ее установкой.

Практические работы: неполадки в работе швейной машины, уход за швейной машиной.

Вариант объекта труда: швейная машина.

КОНСТРУИРОВАНИЕ И МОДЕЛИРОВАНИЕ ПОЯСНЫХ ШВЕЙНЫХ ИЗДЕЛИЙ (3 часа)
Основные теоретические сведения: эксплуатационные, гигиениче​ские и эстетические требования к легкому женскому платью; ткани и отделки, применяемые для изготовления юбок; конструкции юбок; мерки, необходимые для построения основы чертежа конической, клиньевой и прямой юбок; прибавки к меркам для обеспечения сво​боды облегания; условные графические изображения деталей и изде​лий на рисунках, эскизах, чертежах, схемах; способы моделирования конических, клиньевых и прямых юбок; форма, силуэт, стиль; инди​видуальный стиль в одежде.

Практические работы: снятие мерок; построение основы чертежа юбки в масштабе 1:4 и в натураль​ную величину по своим меркам; 
моделирование юбки выбранного фасона; под​готовка выкройки юбки к раскрою.

Варианты объектов труда: чертеж и выкройка юбки.

ТЕХНОЛОГИЯ ИЗГОТОВЛЕНИЯ ПОЯСНЫХ ШВЕЙНЫХ ИЗДЕЛИЙ (5 часов)
Основные теоретические сведения: назначение и конструкция стач​ных, настрочных и накладных швов, их условные графические обозначения и технология выполнения; особенности раскладки вы​кройки на ткани в клетку и в полоску; способы обработки нижнего и верхнего срезов юбки; особенности влажно-тепловой обработки шерстяных и шелковых тканей.

Практические работы: раскладка выкройки, обмеловка и раскрой ткани; 
 обработка деталей кроя; скалывание и сметывание дета​лей кроя; 
примерка юбки, стачивание деталей изделия; 
влажно-тепловая обработка изделия; оценка качества готового изделия.

Варианты объектов труда: юбка коническая, клиньевая или пря​мая.
      5.Технологии ведения дома (1 час)

УХОД ЗА ОДЕЖДОЙ И ОБУВЬЮ (1 час)
Основные теоретические сведения: современные средства ухода за бельевыми изделиями, одеждой и обувью; средства защиты от моли; оборудование и приспособления для сухой и влажной уборки.

Практическая работа: удаление пятен с одежды; 
Варианты объектов труда: изделие, подлежащее ремонту, шерстя​ные изделия.
       6. Электротехнические работы (1 час)
Электромонтажные работы
Основные теоретические сведения: общее понятие об электриче​ском токе; виды источников тока и потребителей электрической энергии; правила электробезопасности при эксплуатации бытовых электроприборов; индивидуальные средства защиты при выполнении электротехнических работ; виды соединения элементов в электрических цепях, условное графическое изображение элементов электрических цепей на электрических схемах, электроустановочные изделия, виды проводов, приемы монтажа установочных изделий, профессии, связанные с выполнением электромонтажных работ.
Практическая работа: сборка модели электроосветительного прибора из деталей электроконструктора.

    7. Животноводство. ВЫРАЩИВАНИЕ КРОЛИКОВ (10 часов)

Основные теоретические сведения: биологические и хозяйственные особенности кроликов; понятие о породе, ведущие породы; правила размножения кроликов и ухода за молодняком; понятие о рационе и нормах кормления; правила составления рационов (по образцам); наиболее распространенные заболевания кроликов, их признаки; профессии, связанные с выращиванием кроликов.

Вариант объекта труда: кролики.
   8. ТВОРЧЕСКАЯ, ПРОЕКТНАЯ ДЕЯТЕЛЬНОСТЬ (5 часов)
Виды технологической деятельности и основные теоретические све​дения: условия содержания и правила кормления кроликов; требова​ния к содержанию крольчат; основные причины гибели крольчат, способы устранения этих причин; технический труд: изготовление из​делий из древесины и металла.

Практические работы: анализ и формулирование проблем содер​жания кроликов и ухода за ними, выбор и обоснование темы проекта, составление плана выполнения проекта, подготовка необходимых ма​териалов, изготовление изделий, защита проекта.

Варианты тем проектов: «Изготовление приспособлений (рубилок) для измельчения сочных кормов», «Изготовление гнездовых ящиков различных конструкций для лучшей сохранности крольчат».
9. ТВОРЧЕСКАЯ, ПРОЕКТНАЯ ДЕЯТЕЛЬНОСТЬ  по растениеводству (6  часов)
Виды технологической деятельности и основные теоретические све​дения: технология .выращивания выбранных культур, изготовления гербариев, заготовки материала для флористики, консервирования плодов и овощей.

Практические работы: выявление потребности школьных кабине​тов, учителей начальных классов, биологии в пополнении банка на​глядных материалов, коллективный анализ и оценка возможности их выращивания на учебно-опытном участке, выбор и обоснование темы проекта, поиск недостающей информации, составление плана выпол​нения проекта, подготовка необходимого посевного или посадочного материала, разработка формы дневника наблюдений, посев и посад​ка, уход за растениями, проведение наблюдений за развитием расте​ний, заготовка растительного материала, изготовление гербариев, консервирование натуральных образцов, защита проекта.
Варианты тем проектов: «Создание коллекционных отделов учеб​но-опытного участка (луковичные культуры, лекарственные расте​ния, полевые культуры)», «Изготовление средств наглядности для на​чальной школы и кабинетов биологии, технологии».

10.  ВЫРАЩИВАНИЕ ПЛОДОВЫХ И ЯГОДНЫХ КУЛЬТУР (2 часа)
Основные теоретические сведения: технология размножения ягод​ных кустарников черенками, отводками; вредители и болезни ягодных кустарников и земляники; основные виды минеральных удобрений, правила их внесения; правила безопасного труда при работе с удобре​ниями и средствами защиты растений; охрана окружающей среды от возможных последствий применения удобрений и средств защиты рас​тений; профессии, связанные с выращиванием растений и их защитой.

Практическая работа: уход за кустарниками (подвязка и укорачивание стеблей малины, удобрение и обработка почвы вокруг кустарников, пригибание и при​калывание стеблей кустарников для получения отводков, визуальная оценка пораженности кустарников и необходимости в проведении мероприятий по борьбе с болезнями и вредителями, выбор способов защиты растений, сбор дикорастущих растений, обладающих инсектицидными свойствами, приготовление растворов малотоксичных пестицидов, обработка ими кустарников).

Варианты объектов труда: земляника, малина, смородина, кры​жовник.
      11. ВЫРАЩИВАНИЕ ОВОЩНЫХ И ЦВЕТОЧНО-ДЕКОРАТИВНЫХ КУЛЬТУР. ВЕСЕННИЕ РАБОТЫ (12 часов)
Основные теоретические сведения: биологические и хозяйственные особенности, районированные сорта основных овощных и цветоч​но-декоративных культур региона; понятие о севообороте; техноло​гия выращивания двулетних овощных культур на семена; способы размножения многолетних цветочных растений; растительные препа​раты для борьбы с болезнями и вредителями; правила безопасного труда при работе со средствами защиты растений.

Практические работы', планирование весенних работ на учеб​но-опытном участке, составление перечня овощных и цветочно-деко​ративных культур для выращивания, разработка плана их размеще​ния, 
составление схем севооборотов,
 подготовка посевного материала и семенников двулетних растений,
 подготовка почвы, внесение удоб​рений, 
посевы и посадки овощей,
 посадка корнеклубней георгинов, черенкование флокса, размножение растений делением куста, луко​вицами,
 полив, 
рыхление почвы, 
прореживание всходов,
 прополка, 
подкормка растений,
 защита от болезней и вредителей.

Варианты объектов труда: зеленные культуры, капуста, свекла, морковь, петрушка, георгины, флоксы, гладиолусы, пионы.
Резерв – 4 часа
Учебно-тематический план по технологии в 6 классе

	№ п/п
	Тема 
	Кол-во

часов
	В том числе

	
	
	
	практических

работ

	1.
	Выращивание овощных и цветочно-декоративных культур (осенние работы)
	2
	2

	2
	Выращивание плодовых и ягодных культур.
	4
	2

	3
	Кулинария.

а) физиология питания

б) технология приготовления пищи

в) заготовка продуктов
	7

1

5

1
	

	4
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов.

а) рукоделие, художественные ремесла.

б) элементы материаловедения.

в) элементы машиноведения

г) конструирование и моделирование поясных швейных изделий

д) технология изготовления поясных швейных изделий
	16

5

1

2

3

5
	3
1
1
2
4


	5
	Технологии ведения дома.

 Уход за одеждой и обувью.
	1
	1

	6
	Электротехнические работы.

Электромонтажные работы.
	1
	1

	7
	Животноводство. Выращивание кроликов.
	10
	

	8
	Животноводство. Творческая, проектная деятельность.
	5
	

	9
	Растениеводство. Творческая, проектная деятельность.
	6
	

	10
	Растениеводство. Выращивание плодовых и ягодных культур.
	2
	1

	11
	Растениеводство. Выращивание овощных и цветочно-декоративных культур (весенние работы)
	12
	10

	
	Резерв 
	4
	

	
	Итого 
	70
	


